
Speisekarte 

Vorspeisen & Kleinigkeiten  

Bruschetta mit Kirschtomaten und grünem Spargel 
Bruschetta with cherry tomatoes and green asparagus 

5,90

Gebackener Ziegenkäse auf Roter Beete mit Honig 
Baked goat cheese on beetroot with honey 

7,80

„Halven Hahn“
Röggelchen mit mittelaltem Gouda, Butter und Senf 

Rye Roll with Dutch cheese and butter  

5,90

Crevettencocktail
shrimp salad  

7,50

„Metthappen“
2 halbe Röggelchen mit Zwiebelmett 

2 half rye rolls with minced pork  

3,80

Beluga linsensalat mit Serrano Schinken 

Beluga lentil salad with Serrano ham 

5,80



Suppen 

Feine Pfifferlingscremesuppe mit Croutons 
Fine chanterelle soup  

4,90

Wildkraftbrühe mit Hirschnockerl 
Deer broth with stewed dumplings  

6,50

Hauptgerichte 

„Himmel un Ääd“ 
gebackene Blutwurst im Brickteig auf Kartoffel-Apfelpüree mit roter 

Zwiebelmarmelade 
baked black pudding in brickenig on potato-apple mash with red onion jam 

12,50

Wildpfeffer mit Preiselbeeren, Wurzelgemüse, Rotkohl und hausgemachten 
Spätzle 

Wild pepper with cranberries, root vegetables, red cabbage and homemade noodles  

18,80

Geschmorte Ochsenbacken in Portweinjus mit selbstgemachtem Semmelknödel 
und Prinzessbohnen 

Braised ox cheeks in port jus with homemade bread dumplings and princess beans 

17,50



„Ochsen Steak“ 
Rumpsteak vom Txogitxu Rind dazu Kräuterbutter, Ofenkartoffel mit Souer 

creme und buntem Salat 
Rumpsteak with herb butter, baked potato with Souer cream and colorful salad 

23,50

Sülze vom Tafelspitz mit Roter Beete, Remouladensauce und Bratkartoffeln 
Sautéed boiled beef in aspik with beetroot, remoulade sauce and fried potatoes 

11,80

Bunter Salat mit Ofenkartoffel Sour Creme und gebratenen Pfifferlingen
Big salad chanterelles baked potato and sour Creme  

13,90

Penne in Mandelpesto mit Pfifferlingen, Kirschtomaten und Parmesan 
Penne in almond pesto with chanterelles, cherry tomatoes and Parmesan 

14,50

Großer sommerlicher Salat mit pikanten Putenbruststreifen, Parmesan & 
Knoblauchbaguette 

Large summer salad with spicy turkey breast strips, Parmesan & garlic baguette 

13,90

„Jäger Schnitzel“
Schweineschnitzel mit Pilzrahm und Pommes Frites 

Pork escalope with mushroom cream and French fries 

15,90

„Sauerbraten Roter Ochse“ 
Sauerbraten vom Edelwild mit Rosinensauce, Apfelrotkohl und Kartoffelklößen 

Sauerbraten from the deer with raisin sauce, red cabbage and potato dumplings 

18,90



Feines Pilzragout mit Semmelkloß und Blattsalat 
Fine mushroom ragout with breadcrumbs and lettuce 

10,50

Medaillons vom Zander auf Kartoffel-Erbsenpüree mit Zitronenbutter 
 pike perch filet with potatoe-peas-mash and lemon butter 

18,90

„Jäger Deluxe“
Schweineschnitzel mit Pfifferlingsrahm und Pommes Frittes 

Pork escalope with chantarelles cream sauce and French Frites  

18,90

Dessert 

Halbgefrorenes der Saison 

Semi-frozen of the season 

6,90

Zitronen Panna Cotta mit Beerencouli 
Lemons panna cotta with berry coulis 

4,70

Hausgemachter Apfelstrudel mit Marzipan dazu Vanilleeis und Schlagsahne 

Homemade apple strudel with marzipan served with vanilla ice cream and whipped cream 

6,90


